
sÃo matias branco 2016
ORIGEM:
Sub - Região da Serra da Estrela, vinhas localizadas entre os 450-550 metros de 
altitude, situadas entre Tourais e  Vila Nova de Tazém em solos graníticos e pobres.

DESCRIÇÃO DO ANO
No presente ano, na região do Dão não ocorreu excessiva precipitação, houve mesmo  
um largo periodo de algum calor acentuado. As noites foram secas e as manhãs 
solarengas, que proporcionaram  condições excelentes para o início da vindima, que 
começou com os brancos na primeira semana de Setembro . 

VINIFICAÇÃO
Após contacto pelicular e prensagem, o mosto limpo fermentou a 16ºC.
Estágio: Após a fermentação, o vinho estagiou nas cubas durante três meses com 
batonage.

ENÓLOGO: Francisco Gonçalves

NOTAS TÉCNICAS

COLHEITA
2016

CASTAS
Encruzado
Malvasia Fina
Bical

ÁLCOOL
13,00%

pH
3,25

ACIDEZ TOTAL
5,85 g/ L

AÇÚCARES REDUTORES
0,8 g/ L 

CÓDIGO EAN
5600708786050

EMBALAGEM
Caixa de cartão
6x0,75l garrafas

SEDE: CASA S. M. DE TOURAIS, LDA / RUA ELIAS BARCELOS, 55 6270-586 TOURAIS- SEIA / WWW.CASASAOMATIAS.COM

NOTA DO ENÓLOGO: Fresco e frutado, com  notas de frutos de árvore como maçã ácida 

discreta, pera e também lúcia lima.

Excelente mineralidade e com uma acidez muito equilibrada. Apresenta  um fim de 

boca exuberante, mas  muito harmonioso. 


